>HCECEKLER

fKeyhanlISumak Serbeti

Toplam 6 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~32 kcal Aclllbar/10

Diyarbaklusulii reyhanlsumak serbeti, sumak eksisini reyhan ve buzla bulusturarak canllferah ve mor
renkli bir icecek hazlrlar.

Malzemeler

¢ 1 su bardagSumak suyu
* 3 su bardagSu

« 0.3 demet Reyhan

e 1 su bardagBuz

» 2 yemek kasfiTToz seker

Yap¥1
1. Sumak suyu, toz seker ve suyu surahide kargtlrln.
2. Reyhan yapraklarlrekleyip renk ve koku suya gecene kadar bekletin.

3. Serbeti stizup bol buzla soduk servis edin.

PUF NOKTASI

Sumak suyunu siizmek serbette daha purtzsiz bir icim saglar.

SERVIS ONERISI

Soguk sunun, bardagXeyhan yapraklarde buzla tamamlayln.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/reyhanli-sumak-serbeti-diyarbakir-usulu



