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Ribollita

Toplam 95 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~240 kcal Aclllbar®/10

Toskana mutfaglndarekmek, kara lahana ve fasulyeyle koyulasan rustik bir sebze ¢orbasl.

Malzemeler
* 1 demet Kara lahana
« 2 su bardagHaslanm§ kuru fasulye
« 4 dilim Bayat ekmek
« 1 adet Sogan
» 3 adet Domates
¢ 1 adet Havug
« 1 dal Kereviz sapl
* 3 yemek kasfiZeytinyagl
1 cay kas@iTTuz

YapH¥1

1. Sogan, havug ve kerevizi kiicik dograylnkara lahanayiri klyln.
2. Sogan ve domatesi orta ateste 8 dakika kavurun.

3. Kara lahana, fasulye ve suyu ekleyip 30 dakika pisirin.

4. Bayat ekmegi parcalayarak tencereye katln.

5. Corbay0 dakika dinlendirin, ekmek s1vtykip govde versin.

6. ZeytinyagQezdirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Bayat ekmek ¢orbanlrklvamtagirtaze ekmek ayndokuyu vermez.

SERVIS ONERISI

Uzerine zeytinyaggezdirerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Kereviz

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/ribollita



