>BAKLAGIL YEMEKLERI

o Feijoada Completa

Toplam 1015 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 150 dk 8 kisilik

~690 kcal Acl1lharno/10

Feijoada, siyah fasulyeyi domuz eti, sosis, defne ve sarlmsaklaglaglpisirip piring ve portakalla sunan
Brezilya klasigidir.

Malzemeler

Yap¥1

1. Siyah fasulyeyi bir gece suda bekletip stizun.

2. Domuz eti ve sosisi iri parcalar halinde dogray1n.

3. Sogan ve sarlmsglencerede kokusu ¢lkan&adar kavurun.
4. Etleri ekleyip yUzeyleri renk alana kadar ¢evirin.

5. Fasulye, defne ve suyu ekleyip aglateste pisirin.

6. Piring ve portakal dilimleriyle s1calservis edin.

* 3 su bardagSiyah fasulye
« 700 gr Domuz eti

« 350 gr Tutsulenmis sosis

« 2 adet Sogan

¢ 5 disg Sarlmsak

2 adet Defne yapragl

* 4 su bardagPismis piring
* 2 adet Portakal

PUF NOKTASI

Fasulyeyi bir gece 1slatmalpisirme stresini klsaltlr.

SERVIS ONERISI

Piring, portakal dilimi ve kavrulmus yesillikle servis edin.

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/rio-feijoada-completa



