<PATLILAR

Kisgrynsgrot

Toplam 90 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik

~260 kcal Aclllbar?/10

Risgrynsgrot, siit ve pirincin targ1nlaglaglpistidi iskandinav piring lapas1ddir.

Malzemeler
1 su bardagPiring
* 1 litre Sut
* 60 gr Seker
1 cay kas@iTrarc1n
» 1.3 su bardagSu
« 1 yemek kasfITereyagl
« 0.3 cay kas@Tuz

Yap¥1

1. Pirin¢ ve suyu tencereye alln.

2. Pirinci 10 dakika pisirin.

3. Sutu ekleyip 35 dakika k1sHteste pisirin.

4. Ara ara kar§tlrlsiit tencere dibinde yanmasln.

5. Seker ve tar¢clnldlBervis edin.

PUF NOKTASI

Sutl ekledikten sonra sllkargtlripiring dibe ¢abuk tutar.

SERVIS ONERISI

Tarclrve kiiclk tereyagdarcaslylaslcalservis edin.

Alerjenler

Sit

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/risgrynsgrot



