<MAKARNA & PILAV

foma Cacio e Pepe

Toplam 17 dk HazlrlBkdk - Pisirme 12 dk 2 kisilik Kolay ~565 kcal Aclllbar17/10

Cacio e pepe, spagettiyi pecorino romano, bol karabiber ve nisastalinakarna suyuyla parlak sosa

baglayan Roma klasigidir.

Malzemeler
« 220 gr Spagetti
« 80 gr Pecorino romano
* 2 cay kasfiKarabiber
* 1 yemek kasfiTTereyagl
* 1 su bardagMakarna suyu
1 tatikas@Tuz

Yap¥1

1. Spagettiyi tuzlu kaynar suda paketten 2 dakika klsdaslayln.

2. Karabiberi tavada 1 dakika kokusu ¢lkan&adar 1s1tin.

3. Tavaya tereyagde yarlnsu bardagimakarna suyu ekleyin.

4. Makarnaytavaya allmisastalsuyla 1 dakika ¢evirin.

5. OcagXkapatlpecorinoyu azar azar ekleyerek sosu baglayln.

6. Gerekirse makarna suyuyla aglmemen tabaklayln.

PUF NOKTASI

Peyniri ocak kapallykereklemek sosun topaklanmaslrehgeller.

SERVIS ONERISI

Taze cekilmis karabiberle bekletmeden servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/roma-cacio-e-pepe-klasik



