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>Ø İspanya Romesco Nohut Kâse
Toplam 22 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 8/10

İspanya romesco nohut kâse, nohudu bademli romesco ile buluşturarak dumanl1 ve dolgun bir Akdeniz 
kâsesi haz1rlar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 2 adet Közlenmiş k1rm1z1 biber

• 0.5 su bardağ1 Badem

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 diş Sar1msak

• 1 yemek kaş1ğ1 Sirke

• 0.3 demet Maydanoz

• 0.5 adet Limon

Yap1l1ş
1. Köz biber, badem, sar1msak, sirke ve zeytinyağ1n1 rondoya al1n.

2. Romesco sosu pütürlü kalacak şekilde 1 dakika çekin.

3. Nohudu tavada 4 dakika 1s1t1n.

4. Nohudu romesco ile kar1şt1r1n, sos fazla incelmesin.

5. Kaseye al1n ve maydanoz, limon ve zeytinyağ1yla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Romescoyu çok ince çekmemek kâsede hoş bir doku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Kaseyi 1l1k sunun, üstüne romesco gezdirip ekmek koyun.

Alerjenler

Kuruyemiş

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/romesco-nohut-kase-ispanya-usulu


