>BAKLAGIL YEMEKLERI

3d€pbanya Romesco Nohut Kase

Toplam 22 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal AclllbarB/10

ispanya romesco nohut kase, nohudu bademli romesco ile bulusturarak dumanlde dolgun bir Akdeniz
késesi hazlrlar.

Malzemeler

« 2 su bardagHaslanm§ nohut
« 2 adet Kozlenmis k1lrmtifier
0.5 su bardagBadem

* 1 yemek kasfiZeytinyagl

1 dis Sarlmsak

* 1 yemek kas@Sirke

* 0.3 demet Maydanoz

¢ 0.5 adet Limon

Yap¥1

1. Koz biber, badem, sarlmsaksirke ve zeytinyaglmbndoya alln.
2. Romesco sosu puittrli kalacak sekilde 1 dakika cekin.

3. Nohudu tavada 4 dakika 1s1tln.

4. Nohudu romesco ile kar§tlrlsgs fazla incelmesin.

5. Kaseye allrve maydanoz, limon ve zeytinyadlylaervis edin.

PUF NOKTASI

Romescoyu ¢ok ince cekmemek kasede hos bir doku blraklr.

SERVIS ONERISI

Kaseyi 11Bunun, tstiine romesco gezdirip ekmek koyun.

Alerjenler

Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/romesco-nohut-kase-ispanya-usulu



