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$osehip Soup

Toplam 53 dk HazlrlBdk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~118 kcal Aclllbary/10

Rosehip soup, kusburnunu hafif koyu klvamdaisirerek tatl®ksi ve serin bir iskandinav meyve ¢orbas1
yapar.

Malzemeler

« 2 su bardagKusburnu piresi
¢ 2 su bardagSu

0.3 su bardagSeker

« 1 tatikas@i Nisasta

YapH¥1

1. Kusgburnu piresi ve suyu tencereye alln.

2. Kar§lnutta ateste 8 dakika kaynatln.

3. Seker ve nisastay®z suyla a¢clpencereye ekleyin.

4. CorbayB dakika koyulasana kadar pisirin, nisasta tadkalmasin.
5. Oda slcaljlnandirip 30 dakika sogutun.

6. Soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Corbayince stizmek klasik purlizsiiz dokuyu verir.

SERVIS ONERISI

CorbayXkoguk verin, Ustline badem ya da kugcik biskivi ekleyin.
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