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Toplam 85 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 38 dk 8 kişilik Orta ~286 kcal Açl1k bar1 2/10

Kayseri sac aras1, ince yufkalar1n cevizli harçla üst üste kurulup f1r1nland1ğ1, şehir mutfağ1nda hem tatl1 niyetine 
hem çay yan1nda sunulan katl1 bir hamur işidir.

Malzemeler

• 6 adet Yufka

• 1.5 su bardağ1 Ceviz

• 80 gr Tereyağ1

• 4 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Yufkalar1 yağlay1p aralar1na cevizli harç serin.

2. Tepsiyi s1k1 tamamlay1p dilim izleri aç1n.

3. Sac aras1n1 185°C f1r1nda 30 dakika pişirin.

4. Şerbeti 8 dakika kaynat1p 1l1t1n.

5. Il1k şerbeti s1cak tatl1ya gezdirin.

6. Tatl1y1 20 dakika dinlendirin, yufkalar şerbeti çeksin diye.

PÜF  NOKTASI

Katlara sürdüğünüz yağ1 ince tutmak yufkan1n gevrek yap1s1n1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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