<MAKARNA & PILAV

GAafranlRisotto

Toplam 40 dk Haz1rl1o dk - Pigirme 30 dk 4 kisilik Orta ~410 kcal Aclllbar®/10

Arborio pirincinin safran, tereyagde parmesanla kremsi klvanaldgitalyan pilavi.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardaglArborio pirinci

* 5 su bardagSebze suyu

« 1 adet Sogan

* 3 yemek kasfiTTereyagl

« 0.8 su bardagParmesan peyniri

« 0.3 cay kasfjISafran

Yap§1

1. Sebze suyunu slcakutun ve safrankucuk bir kepce sebze suyunda bekletin.
2. Sogantereyaglndgeffaflasana kadar kavurun.

3. Pirinci ekleyip taneler yagla kaplanana kadar kavurun.

4. Slcalsebze suyunu kepce kepge ekleyerek pirinci kremamsdisirin.

5. Safran ve parmesankkleyip ocagXkapatlnrisottoyu hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Slcalsuyu kepce kepce ekleyin; nisasta yavas acllte risotto kremamsDlur.

SERVIS ONERISI

Taze cekilmis karabiberle servis edin.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/safranli-risotto



