>APERATIFLER

Faganaki

Toplam 16 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 6 dk 4 kisilik Kolay ~260 kcal AclllbarB/10

Yunan saganaki, kallmpeynir diliminin tavada k1zarlimonla s1calservis edilen sade mezesidir.

Malzemeler
300 gr Kefalotiri peyniri
* 3 yemek kas@ln
» 3 yemek kasfiZeytinyagl

* 1 adet Limon

YapH¥1

1. Kefalotiri peynirini kallrdilimleyin, ylzeyini h1zlle®@guk suya batlrln.
2. Peyniri una bulaylgazla unu silkeleyin, ince kaplama ¢ltkabuk verir.
3. Zeytinyaglnavada orta-ylksek ateste 2 dakika 1s1tln.

4. Peyniri toplam 3 dakika k1zartli;mon suyuyla slcalservis edin, i¢i ak§kan kallr.

PUF NOKTASI

Peyniri tavaya almadan 6nce yizeyini kurulamak daha net klzarmaaglar.

SERVIS ONERISI

Saganakiyi slcakserin, yanlndimon dilimi ve ekmek koyun.

Alerjenler

Sut Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/saganaki



