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Sakl1zBademli Muhallebi

Toplam 57 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik Kolay ~188 kcal Aclllbar?/10

Cesme saklziiademli muhallebi, damla sak1lzlallem dokusuyla birlestirerek ipeksi, serin ve sahil esintili
bir kaglkatllslnar.

Malzemeler

4 su bardagsut

0.5 su bardagTToz badem
* 4 yemek kas@Pirin¢ unu
¢ 0.8 su bardagSeker

¢ 1 ¢cimdik Damla sak1z1

Yap¥1

1. Sit, piring unu ve sekeri tencerede purtizsiz ¢lrpln.

2. Damla sak1z1o1 bademle ezip sutli kar§lmaekleyin.

3. Muhallebiyi k1sHteste koyulasana kadar kargtlraralpisirin.

4. Muhallebiyi kaselere paylastlrlbadem dibe ¢cokmesin diye son kez kargtlrln.

5. Tatl1y8b dakika sogutun, saklaromasbtursun.

PUF NOKTASI

Bademi ¢ok ince cekmek muhallebinin puriizsiiz ama dolgun bir aglahissi vermesini saglar.

SERVIS ONERISI

Mubhallebiyi soguk sunun, Ustiine badem ve sak1x1gEkleyin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/sakizli-bademli-muhallebi-cesme-usulu



