<PATLILAR

Suak1zBrikli Muhallebi

Toplam 58 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~206 kcal Aclllbar?/10

Cesme usulu sak1zérikli muhallebi, erik ve damla sak1zKiitli tabanla bulusturarak serin, hafif ve yazl1k
bir tatlyapar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagsut

* 6 adet Erik

» 2 yemek kasfiM1shisastasl
¢ 1 ¢cimdik Damla sak1z1

¢ 0.5 su bardagToz seker

Yap¥1

1. Erikleri kicuk dograylkenara alln.

2. Sut, mlshisastasle toz sekeri tencerede ¢lrpBodakika pisirin.

3. Damla saklz¥EKleyip muhallebiyi 10 dakika 111térikli katman akmasin.
4. Erikleri kaselere paylastlripuhallebiyle kapatln.

5. Tatl1y8D dakika sogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Erigi kucuk kip kesmek muhallebiye daha dengeli yaylimaskablar.

SERVIS ONERISI

Muhallebiyi soguk sunun, Usttine erik sosu ve badem koyun.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/sakizli-erikli-muhallebi-cesme-usulu



