<PATLILAR

$Hye Esintili Sak1lzllor Tatl1ls1

Toplam 95 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~192 kcal Aclllbar?/10

Lor peynirinin hafifligi ile damla sak1z1rEge aromaslrdulusturan sitli klvamtatllddrimon kabugu ve
vanilya tabakaya tazelik verir; Antep flgjXopping son anda serpilir, klvanglltlrlatlr.

Malzemeler
« 300 gr Lor peyniri
e 1 su bardagsit
¢ 0.5 su bardagTloz seker
¢ 1 ¢cimdik Damla sak1z1
0.5 cay kasfilimon kabugu rendesi
1 cay kas@iVanilya esans1
« 2 yemek kas@lAntep f1siik1lylinapsiyonel topping)

« 1 tutam Kakule (opsiyonel)

Yap¥1

1. Situ ve toz sekeri tencereye allnprta ateste 4 dakika 1sltaraglekeri eritin.

2. Toz sekerle dovilmis damla sak1lzlwdnilya esans1ngk opsiyonel kakuleyi ekleyip kargtlrln.

3. Suzme lor peynirini ekleyip catalla ezerek kar§lmayedirin; k1sHteste 8 dakika surekli kargtlraralpisirin.
4. Limon kabugu rendesini ekleyip kar§tlrlkéselere paylastlrin.

5. Buzdolablndan az 1 saat sogutun; servis oncesi Uizerine k1yl§wintep fl1gikerpip soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Lor stizgecten gegcirilirse tatlpirtizsiz olur, topak kalmaz. Damla sak1ir miktar sekerle havanda ezilirse
sutte hlzttaglllr.

SERVIS ONERISI

Kuguk kaselerde soguk servis edin, Gizerine klyliwintep flgiserpin, yanlnddir fincan Turk kahvesiikram
edin.

Alerjenler

Sat Kuruyemis
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