<CORBALAR

J®vec SalatallkDereotlu Soguk Corba

Toplam 45 dk Haz1rllb dk - Pisirme 5 dk 4 kisilik Kolay ~86 kcal Aclllbar#/10

isve¢ yaz mutfaglnkasik soguk corbasXkall gurksoppa'dan ilham alan bu tarif, salatal§yogurt, dereotu ve
limonla bulusturur. Filmjolk geleneg@inden esinlenir; yogurtla yumusak bir k1vanve serin bir aroma yakalar.

Malzemeler
* 2 adet Salatallk
¢ 1.5 su bardagIyogurt
* 0.3 demet Dereotu
1 su bardagSu
1 yemek kasfLimon suyu
¢ 1 disg Sarlmsak
« 0.5 cay kas@Tuz
< 0.3 cay kas@iKarabiber

« 4 yaprak Taze nane (opsiyonel)

YapH¥1

1. Salatallklar&ndeleyip slizgece allnl tutam tuz serpip 5 dakika stizdirin; suyunu hafif s1k1n.

2. Genis kasede yogurt, su, limon suyu ve rendelenmis sarlmsgXlrplclgiatizsizlesene kadar kargtlrin.
3. SuzllmUs salatalilosa ekleyip kar§tlrlimce klylywmereotunu, tuz ve karabiberi ilave edin.

4. Corbaybuzdolab1nda0 dakika dinlendirin; aroma oturup soguk yogunluk kazansin.

5. Soguk kaseye allniistiine taze nane yapraklarlince salatalllkipleri ve birka¢c damla zeytinyagQezdirip
servis edin.

PUF NOKTASI

Salatalfjtendeleyip 5 dakika slizgecte tuzla bekletmek fazla suyu ceker, corba daglimazSarlmsgtokince
rende yaplngig aroma basklnlamasin.

SERVIS ONERISI

Buz gibi soguk servis edin; Ustiine dereotu, ince salatallkipleri ve birka¢c damla zeytinyaglyanlnaltéiyah
ekmek.
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