<CORBALAR

<lneydogu Esintili Salcallvarma Corbasl

Toplam 110 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 35 dk 4 kisilik Kolay ~184 kcal Aclllbarb/10

Guneydogu mutfaglnkade, doyurucu k§ corbalarlndarbiri. Yarmanlmlis dis dokusu, salganlmerin tadve
son anda gezdirilen naneli tereyagile s1lcalsofraya yak§lyorS1HKir aksam baslanglcl.

Malzemeler
¢ 1 su bardaglyarma
« 1 yemek kas@iDomates salcasl
« 1 adet Sogan
« 1 tatikas@Kuru nane
* 5 su bardagSu
* 2 yemek kas@iZeytinyagl
* 1 yemek kasf@iTTereyagl
1 cay kas@iTuz
* 2 dis Sarlmsak

YapH¥1

1. Yarmaylylkaylh,saat llBkida bekletip siizlin; soganlemeklik dograyln.

2. Tencerede zeytinyaglrik1téoganDrta ateste 4 dakika pembelestirin.

3. Ezilmis sarlmsgde domates salcaslrekleyip 2 dakika kavurun, salca kokusu acgllsin.
4. Suzulmis yarmayZXkleyip 1 dakika gevirin; 5 su bardagklcalsu ve tuzu ilave edin.

5. Kaynaylnc&lsHteste 25-30 dakika yarma yumusayana kadar pisirin; ara ara kargtlrin.

6. Servis 6ncesi ayrtavada tereyaglrekitip kuru naneyi 10 saniye kavurun; corbanlnizerine gezdirip slcak
servis edin.

PUF NOKTASI

YarmayZkn az 1 saat 11Bada 1slatmalpisme siresini k1saltlaceleniz varsa didikli tencerede 15 dakika
yeterli.

SERVIS ONERISI

Limon dilimi ve s1lcalkody ekmedgi ile servis edin.

Alerjenler

Gluten St
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