>HCECEKLER

ghlgam Suyu

Toplam 5 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 0 dk 2 kisilik Kolay ~30 kcal Aclllbar/10

Adana'nlmmeshur fermente igecegi, kebap yanlndaiazgecilmez.

Malzemeler

* 500 ml Hazlsalgam suyu

* 1 dilim Limon

Yapi1
1. Sisede 10 saniye calkalaylntortu esit dagllsiye bardaga sonra dokun.
2. Soguk bardaklara paylastlrimr bardaga 2 buz ekleyin.

3. Limon dilimi ve istege gore ackalgamla hemen servis edin.

PUF NOKTASI

AclVersiyonu igin pul biber ekleyebilirsiniz.

SERVIS ONERISI

Sogutulmus bardakta, Ustline taze nane veya meyve dilimi yerlestirip taze hazlrlanghalde sunun.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/salgam-suyu



