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Adana Salgam Suyu Turk Patent cografi isaret tescilli (Cl 53, 2003 mahreg) bir Adana truntdur ve klasik
kullanlnkebap yanicecektir. Bu tarif salgam suyunu portakal ve votkayla bulusturan modern bir bar
yorumudur, Adana mutfak kanonunda yer alan geleneksel bir icecek degildir. Tuzlu eksi denge cesur bir
aperatif sunar.

Malzemeler

¢ 100 ml Salgam suyu

* 100 ml Portakal suyu

» 80 ml Votka

e 1 su bardagBuz

1 adet Acklrmtifier dilimi (opsiyonel)
0.5 cay kasfiTTuz (bardak kenarlppsiyonel)

¢ 1 adet Limon dilimi

Yap¥1

1. Servis bardaglriuzdolablndd 0 dakika sogutun.

2. Opsiyonel: bardak kenarlrimon dilimiyle nemlendirip tabaktaki tuza bandlrimargarita pattern).
3. Shaker'a salgam suyu, portakal suyu, votka ve buzu koyup 10 saniye sertce calkalayln.

4. Karglnslizerek sogutulmus bardaga bosaltlniistiine 2-3 kiip taze buz ekleyin.

5. Acbiber dilimi ve portakal kabuguyla susleyip hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Acl$hlgam kullanlyorsantiber dilimini atlaylnsertlik dengesi zaten yerinde. Alkolsiiz versiyon icin votkay1
80 ml gazozla degistirin, smash'in ferahl@Xkorunur.

SERVIS ONERISI

Adana kebableya ¢ig kofte yanlndasoguk meze tabaglyldnighball bardakta ikram edin.
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