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Galmorejo
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Salmorejo, domates ve ekmegi puriizsiiz cekerek yogun, serin ve kag1Kklagilen bir ispanya soguk corbas1
yapar.

Malzemeler

* 6 adet Domates

« 3 dilim Bayat ekmek

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
1 adet Yumurta

0.5 cay kas§TTuz

¢ 1 disg Sarlmsak

* 1 yemek kasfiSeri sirkesi

YapX1

1. Domatesleri dograylnbayat ekmegi kiicik parcalara aylrln.

2. Domates, ekmek ve sarlmsgtondoda 1 dakika cekin.

3. Zeytinyaglseri sirkesi ve tuzu ekleyip 1 dakika daha purizsiz ¢ekin.
4. Corbay#5 dakika buzdolablndaogutun, klvansllkHaln.

5. Soyulmus yumurta ile soguk servis edin.

6. Serviste zeytinyagIezdirin.

PUF NOKTASI

Soguk domates daha s1kilvanblraklr.

SERVIS ONERISI

Corbaykoguk sunun, Ustiine yumurta ve jambon serpin.

Alerjenler

Gluten Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/salmorejo-ispanya-usulu



