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Salmorejo, domates ve ekmeği pürüzsüz çekerek yoğun, serin ve kaş1kla içilen bir İspanya soğuk çorbas1 
yapar.

Malzemeler

• 6 adet Domates

• 3 dilim Bayat ekmek

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 adet Yumurta

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 1 diş Sar1msak

• 1 yemek kaş1ğ1 Şeri sirkesi

Yap1l1ş
1. Domatesleri doğray1n, bayat ekmeği küçük parçalara ay1r1n.

2. Domates, ekmek ve sar1msağ1 rondoda 1 dakika çekin.

3. Zeytinyağ1, şeri sirkesi ve tuzu ekleyip 1 dakika daha pürüzsüz çekin.

4. Çorbay1 45 dakika buzdolab1nda soğutun, k1vam1 s1k1laşs1n.

5. Soyulmuş yumurta ile soğuk servis edin.

6. Serviste zeytinyağ1 gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Soğuk domates daha s1k1 k1vam b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 soğuk sunun, üstüne yumurta ve jambon serpin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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