<PATLILAR

Samsades Tatll1s1

Toplam 63 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 28 dk 10 kisilik Orta ~284 kcal Aclllbar?/10

izmir usulii samsades, lorlu i¢le doldurulan hamurun k1zarti$gpbete allnmaslykd ¥Ege'nin sevilen bayram
tatl1larlnddorine donusdar.

Malzemeler

Hamur igin
* 450 gr un
¢ 220 ml Su

icicin
* 250 gr Lor peyniri
Serbet igin
« 2 su bardagTloz seker
e 1.5 su bardagSu

Klzartmagin
« 2 su bardaglAycicek yagl
Servisigin

* 0.5 cay kas@Trarcln

Yap¥1

1. Unve 220 ml suyla hamur yogurup 20 dakika dinlendirin.

2. Toz seker ve 1.5 su bardagksuyu 8 dakika kaynatlserbet hazlrlayln.
3. Lor harclrfazlrlaytmmuru ince agln.

4. Hamuru yarlnay biciminde kapatlnkenarlar acliaglimasin.

5. Samsadesleri 170°C yagda 6 dakika k1zartln.

6. Tatlllagkrbete 1 dakika allglkarln.

PUF NOKTASI

Lorun kuru olmasklzartmalrasindaharclmdartasmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Uzerine targlrserperek servis edin.



Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/samsades-tatlisi-izmir-usulu



