<MAKARNA & PILAV

Sichuan Dan Dan Noodle

Toplam 27 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal Acllhbarl/10

Sichuan'lrChengdu sokaklarlndardogan dan dan noodle, susam ezmesi, Chinkiang sirkesi, sarlmsak
ve chili oil'in dengeli emulsiyonuyla bugday erigtesini kaplayan klasik bir ma-la (uyusturucu-baharatl1)
kasesidir.

Malzemeler
* 400 gr Bugday eristesi
* 300 gr Dana klyma
» 3 yemek kasfjISoya sosu
» 2 yemek kasfilSusam ezmesi
» 3 yemek kasfilAclyag
* 0.3 su bardaglyer f1gj1
» 3 dal Taze sogan
» 3 disg Sarlmsak
1 yemek kas@iXChinkiang siyah sirkesi
* 0.5 cay kasfiISichuan biberi (cekilmis)
1 cay kas@iTroz seker
« 2 yemek kasfjlya cai veya zha cai (opsiyonel)

1 cay kas@iTluz

YapX1

1. Eristeyituzlu kaynar suda paketteki streye gore haslay1r{4-5 dakika), sizmeden 6nce 1 kepge haslama
suyunu aylrin.

2. Tavada lyemek kasfitarafslyag 1s1tittymayh caiile birlikte 5 dakika tane tane kavurun, az soya gezdirip
atesten alln.

3. Servis kasesinin dibine ezilmis sarlmsaksusam ezmesi, soya sosu, Chinkiang sirkesi, ¢cekilmis Sichuan
biberi, seker ve chili oil koyup 2 yemek kasfEriste suyuyla puriizsiiz emilsiyona getirin.

4. Slzdigunaz erigteyi sosun Ustlne yerlestirin, klymakarglntktaya ygln.

5. Yer flgjve taze sogankerpip servis dncesi tabakta tabandaki sosu yukarXevirin; ma-la dengesi her
lokmada esit dag1lsin.

PUF NOKTASI

Susam ezmesini soya/sirke ile kar§tlrmadardnce 1-2 yemek kasfjEriste suyu ekleyin; pirtzsiiz emilsiyon
boyle yakalanlraneli kalmaz.



SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, masada her tabagtabandan yukardogru kargtlrlahili oil ve susam katmanlarZkristeyi
ancak boyle esit kaplar.

Alerjenler

Gluten Soya Susam Yer f1gj1
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