>ET YEMEKLERI

SanllurfdatllcanKlazan Kebabl

Toplam 120 dk Haz1rlB2 dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~470 kcal Aclllbar®/10

Sanllurfgpatllcankhzan kebablpatllcarhalkalarlrkilymakfarcla doldurup domatesli suyla aglaglpisen
paylas1lmltir tencere kurar.

Malzemeler

5 adet Patllcan

* 600 gr Dana klyma

« 1 adet Sogan

* 1 yemek kasfiDomates sal¢casl
» 3 adet Domates

* 4 adet Sivri biber

« 1 tatikas@uz

« 1 cay kasfiKarabiber

» 3 dis Sarlmsak

« 1 yemek kasfisot

» 2 yemek kasfilSadeyag

Yap¥1

1. Patllcanlakhllmalka kesip ortalarlrifafifce agln.

2. Klymarendelenmis sogan, sarlmsakisot, tuz ve karabiberi yogurun.
3. Patllcarhalkalarlnfrasln&lymaliarg yerlestirin.

4. Domates, biber, salcalsu ve sadeyaglencereye ekleyin.

5. Kapagkapal¥40-45 dakika patllcaryumusayana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Patllcanlaelynkallnllkkesmek tencerede esit pisme saglar.

SERVIS ONERISI

Lavas, ayran ve sumaklkoganla slcalservis edin.
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