>ET YEMEKLERI

Santiago M1slPestel de Choclo

Toplam 102 dk Haz1rl24 dk - Pisirme 50 dk 6 kisilik Orta ~455 kcal Acllkbard/10

Santiago M1sTHstel de Choclo, Sili criolla mutfaglnidusal klasigi bir f1lryjemegidir: klymagino harclnln
(sogan, kimyon, paprika) Gizerine tavuk, kuru Gzim, siyah zeytin ve haslanm§ yumurta dizilir, Gstl fesle-
genli tatlimlspiiresiyle kaplanlwve paila kdsede karamelize olana kadar flrlnlanlr.

Malzemeler
* 500 gr Dana klyma
4 su bardagTfane mi1slr
0.5 su bardagisiit
2 adet Yumurta
1 adet Sogan
¢ 0.3 su bardagZzeytin
* 300 gr Tavuk gogsu (haslanmg, didiklenmis)
¢ 0.3 su bardagXuru Gzim
6 yaprak Taze feslegen
¢ 0.5 cay kasf@iKimyon
* 1 cay kasf§iTroz tatlpaprika
¢ 1 yemek kasiPudra sekeri
« 1 tatikas@uz

YapX1

1. Soganlereyaglnda& dakika yumusatlnkimyon ve paprikayXkkleyip 1 dakika kavurun.

2. Klymagkleyip suyunu sallgekene kadar 8 dakika kavurun, tuzla terbiye edin.

3. Tane mlskii ve feslegenle blenderdan gegirip koyu pire yaplnayrtavada 3 dakika kaynatln.

4. Pino harclrilrkablngaylniistine didiklenmis tavuk, halkalanmg zeytin, kuru Gzim ve haslanm§ yumurta
dilimlerini yerlestirin.

5. M1lshpiiresini Ustline yaylnpudra sekeriyle ince serpin.

6. 190°C flrin®9D-35 dakika, Ust ylzey altln-karamelizeolana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Pino harclnkuyu tamamen ¢ekilmeden mlspiiresi yaylllrdatmanlar dagliPudra sekeri Ust ylzeyi
karamelize eder; geleneksel paila (terrakota) kdsede daha iyi sonug verir.

SERVIS ONERISI



Yanlndaebre sosu (domates, sogan, kisnis, acbiber) ve domatesli yesil salatayla s1lcalservis edin.
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