>APERATIFLER

$ao Paulo Tavuklu Coxinha

Toplam 83 dk Haz1rl86 dk - Pigirme 28 dk 8 kisilik Zor ~360 kcal Aclllbarb/10

Brezilya tavuklu coxinha, kremaldidiklenmis tavuk icini patatesli hamurla kaplaylmaleta i¢cinde k1lzartan
¢ltibir sokak at§tlrmajld1ir.

Malzemeler

* 450 gr Haslanm§ tavuk

¢ 400 gr Patates

e 2 su bardagln

¢ 0.5 su bardagXKrema peyniri
* 2 adet Yumurta

* 2 su bardagXGaleta unu

e 3 su bardagS1whg

« 1.5 su bardagTravuk suyu

» 2 yemek kasfiTTereyagl

YapH¥1

1. Patatesi haslaylpezin ve tavuk suyuyla 1s1tin.

2. Unu ekleyip hamuru 4 dakika toparlanana kadar pisirin.
3. Tavuk ve krema peynirini kar§tlriphazlrlayln.

4. Hamuru tavuk iciyle damla seklinde kapatln.

5. Yumurta ve galetaya bulayld70°C yagda 5-6 dakika k1zartln.

PUF NOKTASI

Hamuru slcakkeryogurmak puiriizstiz kaplama saglar.

SERVIS ONERISI

Ackos ve lime ile slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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