>ET YEMEKLERI

Havoy Tartiflette

Toplam 70 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~620 kcal

Savoy tartiflette, patates, sogan, dana bacon ve reblochon peynirini flrind@aemamshale getiren Frans1z
dag klasigidir.

Malzemeler

Yemek icin
1.2 kg Patates
« 2 adet Kuru sogan
« 180 gr Dana bacon
* 450 gr Reblochon peyniri
* 120 ml Krema
* 1 yemek kasfiTTereyagl
« 1 tatlkas@TTuz
« 0.5 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Patatesleri kabuklarlyld 8 dakika diri kalacak sekilde haslayln.

2. Patatesleri 1118hyun ve kallrdilimleyin.

3. Soganince dograylntereyaglnda dakika yumusatln.

4. Dana baconu ekleyip 5 dakika k1zartln.

5. Flrkablngatates, soganlbacon ve krema katmanlaryapln.

6. Reblochon peynirini yatay ikiye kesin ve kesik yuzi alta gelecek sekilde yerlestirin.

7. Tartiflette'i 200°C flrind ila 25 dakika klzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Patatesleri tam dagllmadarnaslamak flrinda@atmanlarlrhormunu korur.

SERVIS ONERISI

Kornigon tursu ve hardals1xesil salatayla slcalservis edin.
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