
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>^ Scallion Pancake
Toplam 32 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~226 kcal Açl1k bar1 5/10

Scallion pancake, kat kat hamuru taze soğanla tavada k1zartarak Çin sokak usulü ç1t1r bir at1şt1rmal1k haz1rlar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 4 dal Taze soğan

• 3 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.8 su bardağ1 Il1k su

Yap1l1ş
1. Un, tuz ve s1cak suyla hamur yoğurun, 20 dakika dinlendirin.

2. Hamuru ince aç1n, yüzeye yağ sürün ve taze soğan serpin.

3. Hamuru rulo sar1p spiral yap1n ve tekrar aç1n, katlar belirgin kals1n.

4. Pancake'i tavada ilk yüzü 4 dakika pişirin.

5. Diğer yüzünü 4 dakika pişirin, d1ş1 ç1t1r olsun.

6. Dilimleyip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru rulo yapt1ktan sonra k1sa dinlendirmek katlar1n daha net aç1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Scallion pancake'i dilimleyip taze soğanl1 katlar1 görünecek şekilde s1cak tabakta dizin.

Alerjenler

Gluten
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