<CORBALAR

cotch Broth

Toplam 115 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 60 dk 4 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbar®/10

Scotch broth, arpa, kuzu eti ve kok sebzeleri ayntencerede pisirerek koyu ve 1sltdyir Britanya corbasl
¢lkarlr.

Malzemeler

* 250 gr Kuzu kusbasl
0.5 su bardaglArpa
2 adet Havug

* 1 adet Patates

* 5 su bardagSu

Yap¥1

1. Arpaylylkaylkok sebzeleri kiigik dograyln.

2. Etve suyu tencereye al1f20 dakika kaynatln.

3. Arpa ve sebzeleri ekleyin.

4. CorbayXklsHteste 40 dakika pisirin.

5. Etleri didikleyip tencereye geri allngdoku ¢corbaya daglislin.

6. Slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Arpay®nceden ylkamalcorbanlmerraklflraktlrlir.

SERVIS ONERISI

Servis kasesine bosaltlpizerine klzdlrlafeyad e nane gezdirin, yanlnakmek koyun.

Alerjenler

Gluten
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