<PATLILAR

Sekerpare

Toplam 60 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 30 dk 8 kisilik Orta ~460 kcal Aclllbar?/10

irmikli kurabiye hamurunun s1calkserbetle bulustugu geleneksel tatl1.

Malzemeler

Hamur igin
* 3 su bardagln
+ 0.5 su bardagdrmik
* 125 gr Tereyagl
* 2 adet Yumurta
* 20 adet F1nd1k

Serbetigin
2.5 su bardagSeker
e 3 su bardagSu

Yap¥1

1. Seker ve suyu 10 dakika kaynatlserbeti 111t1n.

2. Hamur malzemelerini yogurup ceviz boyu parcalar sekillendirin.
3. Her parcaya flndiferlestirip tepsiye dizin.

4. Sekerpareleri 180°C f1rlnd8 dakika pisirin.

5. llllgerbeti slcakatllyalokin, ici kuru kalmaslrdiye.

6. 25 dakika dinlendirip servis edin.

PUF NOKTASI

Tatl¥1rindayiklnddBerbeti dokin; hamur daglimadargerbeti emer.

SERVIS ONERISI

Uzerine findKoyarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/sekerpare



