>BEBZE YEMEKLERI

Gelanik FlrMMusakka

Toplam 153 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 80 dk 8 kisilik Zor

~540 kcal Aclllbarl/10

Selanik flrinusakka, patllcanpatates, kuzu klymave besamel katlarlraltlmenkli bir Yunan flryemedgine

cevirir.

Malzemeler
» 3 adet Patllcan
3 adet Patates
* 700 gr Kuzu klyma
« 1.5 su bardagDomates piiresi
» 3 yemek kasfiITereyagl
* 3 yemek kas@Un
¢ 2 su bardagsut
1 adet Yumurta

« 1 adet Sogan

YapH¥1

1. Patllcarve patates dilimlerini 200°C f1rlnd® dakika yumusatin.

2. Kuzu klymagbgdan ve domates puresiyle 20 dakika pisirin.
3. Tereyaglun ve sitle koyu besamel hazlrlayln.
4. Sebze ve klym&atlarlrlriablnalizin.

5. Besameli yay1[90°C flrlnd5-40 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Musakkay¥1rlndaonra 10 dakika dinlendirmek katlarlrdaglimadarkesilmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Domatesli yesil salata ve yogurtla s1calservis edin.

Alerjenler

St Gluten Yumurta

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/selanik-firin-musakka



