>HAMUR ISLERI

Kemla

Toplam 140 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 15 dk 8 kisilik Orta ~330 kcal Aclllbary/10

ici badem ezmesi ve kremayla doldurulan Semla, kuzey k§1nkn yumusak coreklerinden biridir.

Malzemeler

Hamur igin
* 450 gr Un
* 250 ml St

icicin
* 120 gr Badem unu
¢ 250 ml Krema
« 1 tatlkas@ Kuru maya
* 0.5 su bardagTloz seker
1 adet Yumurta

* 1 cay kasf@iKakule

YapH¥1

1. Mayalhamuru yogurup 45 dakika mayalandlrln.

2. Hamuru yuvarlaylpepside 20 dakika ikinci kez mayaland1rln.
3. Corekleri 200°C f1lrinds dakika pisirin.

4. SoQguyan ¢oreklerin kapaklarlrkesin.

5. Bademlii¢ ve kremayla doldurun, kapaklar catlamasin.

6. Pudra sekeriyle servis edin.

PUF NOKTASI

Corekler tamamen sogumadan krema doldurmaylni¢c nemlenip ¢oker.

SERVIS ONERISI

Ustline pudra sekeri serperek servis edin.

Alerjenler

Gluten Siit Kuruyemis Yumurta
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