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Fernik Kavanozu

Toplam 42 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbar?/10

Sernik kavanozu, krem peynirli tabanbiskuvi k1rlnvesheyveyle bulusturarak serin, yumusak ve kiiguk
porsiyonluk bir Polonya tatl1d¢taz1rlar.

Malzemeler
« 200 gr Krem peynir
« 1 su bardagBiskuvi klrlntlsl
« 1 su bardaglyaban mersini
¢ 0.3 su bardagSeker

YapH¥1
1. Krem peynir ve sekeri 2 dakika ¢1rpln.

2. Kavanoz tabanlarlndiskivi k1rlnsksfin.

3. Peynirli kremayXk1rligtine paylastlrln.

4. Meyve sosunu ekleyin, katlar birbirine akmas1n.
5. KavanozlarB0 dakika sogutup servis edin.

6. Serviste Ustline limon kabugu rendeleyin.

PUF NOKTASI

Krem peyniri oda s1lcakjlnd&ullanmak puriizsiz katman verir.

SERVIS ONERISI

Sernik kavanozunu biskivi k1rlnélisd, yaban mersini Ustte kalacak sekilde soguk sunun.

Alerjenler

Gluten St
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