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<S Sernik na Zimno
Toplam 256 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 0 dk 8 kişilik Kolay ~232 kcal Açl1k bar1 2/10

Sernik na zimno, peynirli taban1 çilekle soğutarak hafif ekşi, kremams1 ve yazl1k bir Polonya pasta dilimi 
haz1rlar.

Malzemeler

• 300 gr Labne

• 1 su bardağ1 Krema

• 1 paket Kedi dili bisküvi

• 250 gr Çilek

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 1 paket Çilek jölesi

Yap1l1ş
1. Bisküvi taban1n1 kal1ba dizin.

2. Peynirli dolguyu 2 dakika ç1rp1n.

3. Dolguyu tabana yay1n, taban yerinden kaymas1n.

4. Çilekleri üstüne dizip jel kat1n1 ekleyin.

5. Pastay1 4 saat soğutun.

6. Kal1ptan ç1kar1p soğuk dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Taban1 uzun kar1şt1rmamak dolguda hava kabarc1ğ1 oluşmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Sernik na zimno dilimini soğuk tabağa al1p çilekleri labneli yüzeyde gösterin.

Alerjenler

Gluten Süt
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