<PATLILAR

&Rrnik na Zimno

Toplam 256 dk Haz1rl16 dk - Pigsirme 0 dk 8 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar?/10

Sernik na zimno, peynirli tabanZXilekle sogutarak hafif eksi, kremamsde yazl1lir Polonya pasta dilimi
hazlrlar.

Malzemeler
« 300 gr Labne

¢ 1 su bardagKrema

« 1 paket Kedi dili biskivi
* 250 gr Cilek

* 0.5 su bardagSeker

« 1 paket Cilek jolesi

Yap¥1

1. Biskuvi tabanlrkallbalizin.

2. Peynirli dolguyu 2 dakika ¢1rpln.

3. Dolguyu tabana yaylntaban yerinden kaymas1n.
4. Cilekleri Gstline dizip jel katlrekleyin.

5. Pastay¥ saat sogutun.

6. Kallptarglkargoguk dilimleyin.

PUF NOKTASI

Tabanlzun kar§tlrmamaldolguda hava kabarcblusmaslrazaltlr.

SERVIS ONERISI

Sernik na zimno dilimini soguk tabaga allgilekleri labneli yliizeyde gdsterin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/sernik-na-zimno-cilekli-polonya-usulu



