<CORBALAR

Sevilla Bademli Soguk Ajo Blanco

Toplam 15 dk Haz1rllb dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~260 kcal Aclllbarb/10

Endulis usuli bademli ajo blanco, badem, ekmek ve sarlmsgliziimle ferahlayan ipeksi bir soguk ¢orbaya
donasturdr.

Malzemeler

¢ 1 su bardagBadem

« 2 dilim Bayat ekmek ici
1 dis Sarlmsak

+ 1 su bardagXziim

* 4 yemek kasfiZZeytinyagl
* 1 yemek kas@Sirke

« 0.5 cay kas@Tuz

YapX1
1. Bademleri slcalsuda 10 dakika bekletip kabuklarlrsbyun.

2. Ekmek igini az suyla yumusatin.
3. Badem, ekmek, sarlmsaksirke ve suyu blenderdan gegirin.
4. Zeytinyaglndce akltaralcorbaydurizsiiz cekin.

5. Kaselere paylastlriiimle soduk servis edin.

PUF NOKTASI

Bademi dnceden 1slatmalcorbanlmokusunu puriizsiiz yapar.

SERVIS ONERISI

Soguk Uzim ve zeytinyaglylaservis edin.

Alerjenler

Kuruyemis Gluten
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