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Shire Toffee Puding

Toplam 50 dk Haz1rlD0 dk - Pigirme 30 dk 8 kisilik Orta ~268 kcal Aclllbar?/10

Shire toffee puding, hurmallyumusak kek dokusunu s1cakoffee sosuyla birlestirerek Britanya tatlelene-
ginde ¢ok sevilen yogun bir kapan§ sunar.

Malzemeler

¢ 200 gr Hurma

¢ 1.5 su bardagln

2 adet Yumurta

e 1 su bardagKrema

* 1 su bardagEsmer seker
* 85 gr Tereyagl

« 1 cay kas@iKarbonat

YapX1
1. Hurmalarklcalsuda 15 dakika yumusatlpgezin.

2. Yumurta, esmer seker, tereyaglun ve karbonathurma piresiyle kar§tlrln.
3. HarcYaglanm§ kallbaltkup yuzeyi duzeltin.

4. Keki 180°C flrindb dakika pisirin.

5. Krema, esmer seker ve tereyaglmfldakika kaynatlpoffee sos yapln.

6. Sosu slcalkekin tstine dokip bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Kekin ustlne sosu flrindafikaglkmaziokmek ice daha iyi cekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Shire toffee pudingi s1caklilimleyip kremalkosu hurmalkekin tstiinden gezdirerek sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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