<WAVUK YEMEKLERI

SNkmeruli

Toplam 65 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 45 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal

Shkmeruli, k1zarmavugu bol sarlmsakglit sosunda klsaire flrinlayardiazlrlanarRacha kokenli Gurci
klasigidir.

Malzemeler

Tavuk igin

* 1.2 kg Kemikli tavuk pargasl

e 1.5 tatikas§Tuz

0.5 cay kas@Karabiber

« 2 yemek kasfjIAycicek yagl
Sos igin

* 2 yemek kas@TTereyagl

¢ 10 disg Sarlmsak

¢ 1.5 su bardagisiit

0.5 su bardagSu

YapH¥1

1. Tavuk parcalarirkurulaylntuz ve karabiberle her yanlrdvun.

2. Genis tavada aycicek yaglrik1tapuklarderili tarafflta 8 dakika k1lzartln.

3. TavuklarXevirip diger ylzini 6 dakika klzartln.

4. Tavuklar¥lrkablnallntavada kalan yaga tereyagve ezilmis sarimsgEkleyin.
5. Sarlmsg#5 saniye kokusu ¢lkan&adar gevirin, sit ve suyu ekleyin.

6. Sosu tavuklarlristine dokin ve 200°C flrind® dakika pisirin.

7. Tavuklarb dakika dinlendirip sarlmsakgbsuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Sarlmsglavuk yaglnd&lsaevirmek sosun keskinligini yumusatlr.

SERVIS ONERISI

Slcakekmek, salatallkdomates ve sade patates puresiyle servis edin.
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