<CORBALAR

Shoyu Ramen

Toplam 155 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 90 dk 4 kisilik Zor ~520 kcal AclllbarZ7/10

Tokyo usulll soya soslu ramen, tavuk suyu, eriste ve yumurtayla derin ama dengeli bir kase sunar.

Malzemeler

* 400 gr Ramen eristesi

* 6 su bardagTravuk suyu
* 4 yemek kasfiISoya sosu
* 4 adet Yumurta

* 4 dal Taze sogan

2 yaprak Nori

Yap§1

1. Tavuk suyunu soya sosuyla orta ateste 30 dakika kaynatln.
2. YumurtalarZ dakika haslaylmsoguk suya alln.

3. Eristeyi ayrtencerede 4 dakika haslayln.

4. Kaselere 6nce shoyu tabanlsonra slcalsuyu ekleyin.

5. Erigteyi kaseye allnfazla bekletmeyin ki hamurlasmasin.

6. Yumurta ve garnittirlerle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Eristeyi ayrhaslaylngorba icinde beklerse nisasta suyu bulanlklatlrir.

SERVIS ONERISI

Yumurta, taze sogan ve noriyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Soya Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/shoyu-ramen



