>ET YEMEKLERI

&hrimp Po Boy

Toplam 40 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~610 kcal

Shrimp po boy, baharatlkaplamada k1lzararkaridesi remoulade, marul, domates ve tursuyla Frans1z
ekmegine dolduran New Orleans sandvigidir.

Malzemeler

Karides igin
* 600 gr Karides

Kaplamaicin
e 1 subardagln
0.5 su bardagM1slinu
* 2 adet Yumurta

» 2 yemek kas@LCreole baharatl

Klzartmakgin
4 su bardagS1whg

Servis icin
« 4 adet Frans1sandvi¢c ekmegi
* 2 su bardagMarul
2 adet Domates

0.5 su bardagTursu dilimi

Remoulade i¢in
¢ 0.5 su bardagMayonez
1 yemek kasfDijon hardall
« 1 tatikas@IAckos

¢ 1 yemek kas@dLimon suyu

Yap¥1

1. Mayonez, Dijon hardallackos ve limon suyunu remoulade sos yapl1n.
2. Karidesleri temizleyip kurulayln.

3. Un, mlslinu ve Creole baharatlikhrtlripumurtalarbyrkapta ¢lrpln.
4. Karidesleri yumurtaya, sonra unlu karglméaulayln.

5. Yag1l80°C 1sltkaridesleri parti parti 3 dakika klzartln.

6. Ekmekleri 2 dakika 1slidlerine remoulade sirin.



7. Marul, domates, tursu ve slcalkaridesleri ekmeklere doldurup servis edin.

PUF NOKTASI

Karidesleri klzartmadardnce kurulamak kaplamanlryagda ayrllimadariutunmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Ackos, limon dilimleri ve ¢ltpatatesle servis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri Gluten Yumurta Hardal

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/shrimp-po-boy



