<MAKARNA & PILAV

Sichuan Dan Dan Noodle

Toplam 38 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal Aclllbar1//10

Dan dan noodle, bugday eristesini Sichuan biberli acyag, susam ezmesi, soya sosu ve klymaglltharcla
bulusturur.

Malzemeler
* 400 gr Bugday eristesi
* 300 gr Dana klyma
« 1 tatlkas@Sichuan biberi
* 4 yemek kasfilAcbiber yagl
» 3 yemek kasfilSusam ezmesi
* 4 yemek kas@ISoya sosu
« 2 yemek kasf$Siyah sirke
« 4 dal Taze sogan
1 adet Salatallk
1 cay kasiTTuz

YapH¥1l

1. Sichuan biberini tavada 1 dakika kokuland1rizin.

2. Klymayéavada 7 dakika ¢ltl1dana kadar kavurun.

3. Soya sosu, siyah sirke, susam ezmesi ve acyagXlrpln.
4. FEristeyi tuzlu suda 5 dakika haglayln.

5. Sostan kaselere paylastlriprkac kaslleriste suyu ekleyin.
6. Eristeyi sosla harmanlaylpistiine klymalarckoyun.

7. Taze sogan ve salatallklaervis edin.

PUF NOKTASI

Eriste suyundan birka¢ kaslleklemek sosu parlak ve akgkan tutar.

SERVIS ONERISI

Taze sogan, salatalllgeridi ve ekstra Sichuan yaglylalcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Soya Susam
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