<WAVUK YEMEKLERI

Sichuan Kung Pao Tavuk

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~420 kcal AclllbarB/10

Kung pao tavuk, kusbastavugu kuru chili, Sichuan biberi, soya sosu ve yer f1gjlylavokta hlztkviren acl
tatllyemektir.

Malzemeler

* 600 gr Tavuk but kusbasl

« 3 yemek kasfilSoya sosu

» 2 yemek kasfiISiyah sirke
10 adet Kuru chili

* 1 cay kasfSSichuan biberi

¢« 0.8 su bardaglyer f1gj1

* 3 disg Sarlmsak

* 1 yemek kasiM1shisastasl
« 1 tatlkas@Seker

» 2 yemek kasf@ilS1yhg

YapH¥1l

1. Tavugu soya sosu ve nigastayla 10 dakika marine edin.

2. Soya sosu, sirke, seker ve az suyla sos hazlrlayln.

3. Woku yiiksek ateste 1s1Klypu chili ve Sichuan biberini 30 saniye ¢evirin.
4. Tavugu ekleyip 5 dakika muhurleyerek pisirin.

5. Sarlmsake sosu ekleyip 2 dakika koyulastlrin.

6. Yer flgjlrebn anda katlkargtlrie servis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu kucuk dogramak yiksek ateste kurumadan pismesini saglar. Sosu hazlrlarkeravuk dinlensin; bu
sure nisastanlrylizeye yapgmasicin yeterlidir.

SERVIS ONERISI

Buharda jasmin pirinci ve salatallldilimleriyle servis edin.

Alerjenler

Soya Yer f1sil
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