<MAKARNA & PILAV

&irt Mini Kallptd@erde Pilavl

Toplam 103 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 48 dk 6 kisilik Zor ~610 kcal AclllbarB/10

Siirt mini kallptgerde pilavltavuklu bademlii¢ pilavince hamurla kapatlgorsiyonluk, ¢1ltkabuklu bir
misafir yemegine donusturir.

Malzemeler
* 2 su bardagPiring
« 1 tatikas@Tuz
* 350 gr Haslanm§ tavuk
0.8 su bardagBadem
e 3 su bardagUn
* 2 adet Yumurta
» 3 yemek kas@yogurt
* 3 yemek kasfjITereyagl
« 2.5 su bardagTravuk suyu
* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1l

1. Pirinci 20 dakika tuzlu suda bekletip stzin.

2. Bademleri tereyag1nd&a dakika hafifce kavurun.

3. Piring, tavuk, karabiber ve tavuk suyuyla i¢ pilavil2 dakika pisirin.
4. Un, yumurta ve yogurtla hamur yogurup ince agln.

5. Kallplaamurla kaplaylmilavidoldurun.

PUF NOKTASI

Kallplahbl yaglamak perde pilavintars cevrilirken ylrtlimadgiiiér.

SERVIS ONERISI

Ayran ve mevsim salataslylalcalservis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta Kuruyemis
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