>ET YEMEKLERI

Simit Kebabl

Toplam 40 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~316 kcal AclllbarB/10

Gaziantep simit kebabZlince bulgur ve klymanyogrulup sise sarlld1koz tadlnaglhibir kebaptlr.

Malzemeler

* 500 gr Dana klyma

« 0.5 su bardagince bulgur
» 3 dis Sarlmsak

1 cay kas@iTTuz

¢ 0.5 demet Maydanoz

1 adet Limon

« 1 adet Sogan

« 1 yemek kas@iKuru nane

0.5 cay kas@iKarabiber

YapH¥1

1. ince bulguru 10 dakika az suyla nemlendirin.

2. Sogan ve sarlmsgXok ince dograylpulgura katln.

3. Klymatuz, kuru nane ve karabiberi ekleyip 8 dakika yogurun.
4. Harckiglere bosluk blrakmadarbastlraralsarln.

5. KebabDrta hararetli 1zgaradd 2 dakika cevirerek pigirin.

6. Maydanoz ve limonla slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Bulguru suya bogmay1nhafif nemlenen simit kebabXiste daha iyi tutunur.

SERVIS ONERISI

Yanlnanaydanoz ve limon koyarak servis edin.

Alerjenler

Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/simit-kebabi-gaziantep-usulu



