>HAMUR ISLERI

Frvas Katmeri

Toplam 165 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 38 dk 8 kisilik Orta ~380 kcal Aclllbarb/10

Sivas katmeri, mayalhamuru tereyaglyl&atlaylmgevizli veya sade olarak tepside tel tel pisiren yoresel
hamur isidir.

Malzemeler

¢ 5 su bardagln

1.5 su bardagisiit

« 1 paket Kuru maya

« 180 gr Tereyagl

* 1 su bardageviz ici
¢ 1 tatikas@Seker

« 1 tatikas@uz

YapX1
1. Sit, maya ve sekeri kar§tlr¥pdakika kopartin.

2. Un ve tuzla yumusak hamur yogurun.

3. Hamuru 40 dakika mayalandi1rln.

4. Hamuru a¢lpyumusak tereyagdksiriin ve ceviz serpin.
5. Hamuru katlaylpgepsi boyunda yeniden a¢ln.

6. Ustline tereyagsiriip 15 dakika tepside dinlendirin.

7. Katmeri 190°C f1rind® dakika k1lzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Her kata yumusak tereyagsiurmek katmerin tel tel ayrlimaskaflar.

SERVIS ONERISI

F1rlndayik1lnd® dakika dinlendirip peynir, bal ve cayla sunun.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/sivas-katmeri-cevizli



