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<N Siyez Unlu Elma Keki
Toplam 40 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 26 dk 6 kişilik Kolay ~238 kcal Açl1k bar1 2/10

Kastamonu usulü siyez unlu elma keki, taze elmay1 siyez unu ve tarç1nla buluşturarak nemli, kokulu ve sade 
bir tatl1 dilimi haz1rlar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Siyez unu

• 2 adet Elma

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 2 adet Yumurta

• 0.8 su bardağ1 Şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kabartma tozu

• 1 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Elmalar1 ince dilimleyip tarç1nla kar1şt1r1n.

2. Siyez kekinde yumurta ve şekeri 3 dakika ç1rp1n.

3. Siyez unu ve s1v1 malzemeleri hamura ekleyin.

4. Elmalar1 kal1ba dizip hamuru üstüne dökün.

5. 180°C f1r1nda 26 dakika pişirin.

6. 15 dakika dinlendirin, elmal1 taban dağ1lmas1n.

PÜF  NOKTASI

Elmalar1 ince dilimlemek kek içinde eşit yumuşama sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Siyez unlu elma kekini kal1n dilimleyip elmal1 iç dokusu görünecek şekilde sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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