>APERATIFLER

Skagenrdra

Toplam 15 dk Haz1rllb dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~260 kcal Aclllbary/10

Skagenrdra, karides, dereotu ve mayonezi k1zarrakkmek lizerinde sunan isve¢ mezesidir.

Malzemeler

* 300 gr Haslanm§ karides
« 3 yemek kasiMayonez

* 0.5 demet Dereotu

* 4 dilim K1zarrg®ekmek

* 1 adet Limon

Yap ¥l

1. Haslanm§ karidesleri kurulaylrve iri dograylnfazla su kremayinceltmesin.
2. Mayonez, dereotu ve limonu karidesle 1 dakika nazikge kargtlrin.

3. Ekmek dilimlerini tavada orta ateste 3 dakika k1zartln.

4. Skagenroraykkmeklere paylastlrigoguk har¢ slcalekmege oturunca servis edin.

PUF NOKTASI

Karidesi sosla kar§tlrmadardnce kurulaylnfazla su mayoneziinceltir.

SERVIS ONERISI

K1zarmXEkmek ve limon dilimleriyle soguk servis edin.

Alerjenler

Deniz wrdnleri Yumurta Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/skagenrora



