
> Æ A P E R AT I F L E R

>• Skagenröra
Toplam 15 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~260 kcal Açl1k bar1 4/10

Skagenröra, karides, dereotu ve mayonezi k1zarm1ş ekmek üzerinde sunan İsveç mezesidir.

Malzemeler

• 300 gr Haşlanm1ş karides

• 3 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 0.5 demet Dereotu

• 4 dilim K1zarm1ş ekmek

• 1 adet Limon

Yap1l1ş
1. Haşlanm1ş karidesleri kurulay1n ve iri doğray1n, fazla su kremay1 inceltmesin.

2. Mayonez, dereotu ve limonu karidesle 1 dakika nazikçe kar1şt1r1n.

3. Ekmek dilimlerini tavada orta ateşte 3 dakika k1zart1n.

4. Skagenröray1 ekmeklere paylaşt1r1p soğuk harç s1cak ekmeğe oturunca servis edin.

PÜF  NOKTASI

Karidesi sosla kar1şt1rmadan önce kurulay1n; fazla su mayonezi inceltir.

SERVIS  ÖNERISI

K1zarm1ş ekmek ve limon dilimleriyle soğuk servis edin.

Alerjenler

Deniz ürünleri Yumurta Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/skagenrora


