>ET YEMEKLERI

Sloppy Joe Burger

Toplam 34 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Orta ~590 kcal

Sloppy Joe burger, klymayibmatesli, hardallize Worcestershire soslu yogun harg halinde pisirip yumusak
ekmek arasindaunar.

Malzemeler

Harg icin
* 600 gr Dana klyma
« 1 adet Kuru sogan
« 1 adet Yesil biber
« 2 disg Sarlmsak
« 1.5 su bardagDomates piiresi
» 3 yemek kasfiKetcap
1 yemek kasf@iMWorcestershire sosu
1 yemek kasDijon hardall
« 1 tatikas@ Esmer seker

Servis i¢in
* 4 adet Bugday burger ekmegi

« 8 dilim Kornigon tursu

Yap¥1

1. Sogan, biber ve sarlmsgince dograyln.

2. Klymayknis tavada 6 dakika kavurup fazla yaglrsLizin.

3. Sogan, biber ve sarlmsgkkleyip 5 dakika yumusatln.

4. Domates plresi, ketcap, Worcestershire sosu, hardal ve esmer sekeri ekleyin.
5. HarcklsHteste 10 dakika koyulastlrin.

6. Burger ekmeklerini kesik ytizlerinden 1 dakika k1zartln.

7. Sloppy Joe harclrekmeklere paylastlrkwrnisonla servis edin.

PUF NOKTASI

Harckkmege koymadan dnce koyulastlrmalburgerin daglimadaryenmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Kornigon tursu, patates cipsi ve lahana salataslylaervis edin.



Alerjenler

Gluten Hardal
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