
> i E T  Y E M E K L E R I

>j Sloppy Joe Burger
Toplam 34 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 22 dk 4 kişilik Orta ~590 kcal

Sloppy Joe burger, k1ymay1 domatesli, hardall1 ve Worcestershire soslu yoğun harç halinde pişirip yumuşak 
ekmek aras1nda sunar.

Malzemeler

Harç için

• 600 gr Dana k1yma

• 1 adet Kuru soğan

• 1 adet Yeşil biber

• 2 diş Sar1msak

• 1.5 su bardağ1 Domates püresi

• 3 yemek kaş1ğ1 Ketçap

• 1 yemek kaş1ğ1 Worcestershire sosu

• 1 yemek kaş1ğ1 Dijon hardal1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Esmer şeker

Servis için

• 4 adet Buğday burger ekmeği

• 8 dilim Kornişon turşu

Yap1l1ş
1. Soğan, biber ve sar1msağ1 ince doğray1n.

2. K1ymay1 geniş tavada 6 dakika kavurup fazla yağ1n1 süzün.

3. Soğan, biber ve sar1msağ1 ekleyip 5 dakika yumuşat1n.

4. Domates püresi, ketçap, Worcestershire sosu, hardal ve esmer şekeri ekleyin.

5. Harc1 k1s1k ateşte 10 dakika koyulaşt1r1n.

6. Burger ekmeklerini kesik yüzlerinden 1 dakika k1zart1n.

7. Sloppy Joe harc1n1 ekmeklere paylaşt1r1p kornişonla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Harc1 ekmeğe koymadan önce koyulaşt1rmak burgerin dağ1lmadan yenmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kornişon turşu, patates cipsi ve lahana salatas1yla servis edin.



Alerjenler

Gluten Hardal
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