<CORBALAR

SmetanalMantar Corbasl

Toplam 37 dk Haz1rlR dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Kolay ~210 kcal Aclllbar4/10

PaprikalInantar ve eksi krema, bu ¢orbayyumusak ama diiz olmayan slcalbir kaseye donusturdr.

Malzemeler

* 400 gr Mantar

« 1 adet Sogan

* 150 gr Eksi krema

« 1 tatikas@ratiklrmia biber
1 yemek kasfiDereotu

* 4 su bardagSebze suyu
0.8 cay kas@Tuz

« 0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Mantarlardilimleyin, soganlyemeklik dogray1n.

2. Sogan ve mantarbrta ateste 6 dakika soteleyin.

3. Su ve paprikayZEkleyip 15 dakika kaynatln.

4. SmetanayElcalcorba suyuyla 111t1n.

5. Eksi kremayZlencereye katl? dakika 1s1thesiimesin.

6. Dereotu veya karabiberle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Eksi kremaykon anda 1l1lgelrgkleyin; corba kesilmez.

SERVIS ONERISI

Uzerine dereotu serperek slcalservis edin.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/smetanali-mantar-corbasi



