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<^ Smörgåstårta
Toplam 165 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 0 dk 8 kişilik Zor ~410 kcal Açl1k bar1 6/10

İsveç sandviç pastas1, ekmek katlar1, krem peynir ve somonla soğuk bir kutlama yemeğidir.

Malzemeler

• 16 dilim Tost ekmeği

• 400 gr Krem peynir

• 250 gr Füme somon

• 2 adet Salatal1k

• 0.3 demet Dereotu

• 1 adet Limon

Yap1l1ş
1. Tost ekmeklerinin kenarlar1n1 kesip ilk kat1 servis tabağ1na dizin.

2. Krem peynirin yar1s1n1 limon kabuğu ve dereotuyla kar1şt1r1n.

3. Ekmek katlar1n1 krem peynir, somon ve ince salatal1kla üst üste kurun.

4. Pastan1n d1ş1n1 kalan krem peynirle kaplay1p salatal1k ve dereotuyla süsleyin.

5. Smörgåstårta'y1 buzdolab1nda 2 saat dinlendirin, katlar düzgün dilimlensin.

PÜF  NOKTASI

Pastay1 servis öncesi 2 saat soğutun; ekmek katlar1 düzgün dilimlenir.

SERVIS  ÖNERISI

Dereotu, salatal1k ve limon dilimleriyle soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Deniz ürünleri
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