<ATISTIRMALIKLAR

occa

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~210 kcal Aclllbar4/10

Nice sokaklarlndalilimlenerek satllarsocca, nohut unundan yapllannce ve hafif ¢1thir tavallktlr.

Malzemeler

¢ 1 su bardagNohut unu

¢ 1 su bardagSu

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
* 1 cay kasfiKarabiber

YapH¥1

1. Nohut unu, su, 1 yemek kasfizeytinyagde karabiberi pirtizstiz ¢lrpln.
2. Hamuru 10 dakika dinlendirin, boylece nohut unu suyu ceker.

3. Dokum tavayXkalan yagla yiuksek ateste 1 dakika 1s1tln.

4. Hamuru tavaya dokip 220°C flrlndat dakika kenarlar k1zaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Dokum tavaybrta-yiksek ateste 2 dakika 1sltlrs&etbarlar klasik socca gibi ¢ltdfur.

SERVIS ONERISI

Uzerine karabiber gekip limon dilimiyle servis edin.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/socca



