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>^ Socca
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Kolay ~210 kcal Açl1k bar1 4/10

Nice sokaklar1nda dilimlenerek sat1lan socca, nohut unundan yap1lan ince ve hafif ç1t1r bir taval1kt1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Nohut unu

• 1 su bardağ1 Su

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Nohut unu, su, 1 yemek kaş1ğ1 zeytinyağ1 ve karabiberi pürüzsüz ç1rp1n.

2. Hamuru 10 dakika dinlendirin, böylece nohut unu suyu çeker.

3. Döküm tavay1 kalan yağla yüksek ateşte 1 dakika 1s1t1n.

4. Hamuru tavaya döküp 220°C f1r1nda 14 dakika kenarlar k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Döküm tavay1 orta-yüksek ateşte 2 dakika 1s1t1rsan1z kenarlar klasik socca gibi ç1t1r olur.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine karabiber çekip limon dilimiyle servis edin.
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