>ET YEMEKLERI

$ogan Kebabl

Toplam 85 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Orta ~328 kcal AclllbarB/10

Gaziantep sogan kebabliri arpacllsoganlarlrarasln&ofte yerlestirilerek pisen sulu ve tatll-adkengeli bir
tepsi kebabld1r.

Malzemeler

* 600 gr Dana klyma

* 500 gr Arpacllsogan

» 2 yemek kasf@iNar eksisi
1 cay kasiTTuz

* 0.3 demet Maydanoz

Yap¥1

1. Klymayazla 5 dakika yogurup kigtk kofteler hazlrlayln.

2. Arpacllsoganlarlrkok klsmirikesip katlarlrdagltmadarhazlriayln.
3. Soganlarlrarasln&ofteleri yerlestirip tepsiye sikdizin.

4. Nar eksisini gezdirip 200°C f1r1n®0 dakika pisirin.

5. 5 dakika dinlendirip maydanozla slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Soganlarlikok k1smiazikesin; katmanlar daglimadarepside durur.

SERVIS ONERISI

Ustiine tereyag1nda&avrulmus baharat eklediginizde aroma daha 6ne ¢lkarslcalservis edin.
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