<KAHVALTILIKLAR

Mbzgat Soganlama

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 3 kisilik Kolay ~198 kcal Aclllbar®b/10

Yozgat soganlama, bol soganyumurta ve tereyaglylaglateste pisirerek tatilmsdade ve doyurucu bir tava
yemegi kurar.

Malzemeler

4 adet Kuru sogan

* 3 adet Yumurta

« 30 gr Tereyagl

0.8 cay kasfTTuz

« 0.3 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Soganlaryarlnay seklinde ince dograyln.

2. Tereyaglnavada eritip soganlarkkleyin.

3. SoganlarklsHteste 12 dakika yumusayana kadar pisirin.
4. Tuz ve karabiberi ekleyip yumurtalartavaya k1rln.

5. Yumurtalar toparlanana kadar 4 dakika pisirip bazlamayla slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Soganlavas pisirmek dogal tatl1liderir.

SERVIS ONERISI

Yanlndazlama koyarak slcalservis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/soganlama-yozgat-usulu



