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<p Somlói Galuska
Toplam 105 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 20 dk 8 kişilik Orta ~306 kcal Açl1k bar1 2/10

Macar pastanelerinin katmanl1 tatl1s1 Somlói galuska, kek parçalar1, krema ve çikolata sosunu bir araya 
getirir.

Malzemeler

• 300 gr Kakaolu kek

• 2 su bardağ1 Pastac1 kremas1

• 1 su bardağ1 Çikolata sosu

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 su bardağ1 Ç1rp1lm1ş krema

Yap1l1ş
1. Keki iri parçalara ay1r1n.

2. Krema ve cevizli katman1 haz1rlay1n.

3. Kek, krema ve cevizi geniş kaseye katmanlay1n.

4. Tatl1y1 1 saat soğutun, katlar birbirine geçsin diye.

5. Çikolata sosu ekleyip soğuk servis edin.

6. Serviste ekstra ceviz serpin.

PÜF  NOKTASI

Kek parçalar1n1 sosla tamamen 1slatmay1n; tatl1 kaş1kta farkl1 dokular vermeli.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine ekstra çikolata sos gezdirerek servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş Süt Yumurta
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